
L’GAIETTE…. CHA REC’AUFFE MIN COEUR 

PRIX TTC, SERVICE COMPRIS 

La Planche de Charcuterie  Salade, Coppa, Lomo et de Pâté de campagne   11€ 

La Planche de fromage  Salade, ¼ de camembert frit, Maroilles et Mont des Cats 11€ 

La Planche Mixte   Salade, Charcuterie et fromage     11€ 

La Planche de Toasts   Salade, Toasts de Maroilles et Caviar de tomate/Coppa  11€ 

L’Assiette de frites           5€ 

 Supp. Sauce pour les frites : Maroilles, Poivres ou Forestière    2€ 

 

Les 2 longes d’os à moëlle          12€ 

La flamiche au Maroilles          9€ 

Le ½ Camembert frit et s’confiture de rhubarbe      8€ 

Les 2 croquettes de crevettes grises et sa sauce tartare    12€ 

 Format Plat (3 croquettes et frites fraîches)      20€ 

La Cassolette d’escargots au Maroilles        11€ 

Le Welsh de L’Gaiette  Pain blanc, jambon blanc, cheddar fondu à la bière et à la moutarde 17€ 

     à l’ancienne et œuf poché 

Le Vege Welsh   Pain blanc, Cheddar fondu à la bière et à la moutarde à l’ancienne 15€ 

             

Le Burger Ch’ti   Steak haché 180g, Salade, Tomate, Oignons  18€  21€ 

     Sauce et Tranche de Maroilles 

Le Pepper Burger  Steak haché 180g, Salade, Tomate, Oignons  17€  20€ 

     Lard fumé, Cheddar et Sauce poivres 

Le Chicken Paprika  Emincé de poulet, Salade, Tomate, Cheddar  16€   

     Oignons frits, Sauce paprika aux poivrons 

La salade gourmande  Salade,  Tomate, oignons frits, lard fumé, Coppa et œuf poché  15€ 

La Salade Chicken Salade, Tomate, Poivrons, Croutons, Emincé de poulet pané,  15€ 

Dés de Maroilles et sauce Tartare 



L’GAIETTE…. CHA REC’AUFFE MIN COEUR 

PRIX TTC, SERVICE COMPRIS 

La Terrine de Potjevleesch Morceaux de poulet, veau, lapin et lard fumé dans une gelée  17€ 

     aromatisée à la bière et aux baies de genièvre 

La Carbonnade Flamande Bœuf Bourguignon cuisiné dans la bière, cassonade et pain d’épices  16€ 

Le Poulet gratiné au Maroilles         15€ 

Le Fish & Chips et sa sauce tartare        16€ 

Le Waterzooï de Saumon Julienne de carottes/poireaux cuisinée à la crème/vin blanc  18€ 

     Pavé de Saumon 

L’Assiette Vege Ch’ti  Flamiche au Maroilles, ½ camembert frit et salade fraîche  16€ 

Le Steak Tartare   Steak haché 180g, œuf, câpres, cornichons, échalotes, Sauce cocktail 16€ 

Le Pavé de Rumsteck +/- 180g, Sauce au choix      19€ 

Le Jambonneau +/- 500g, Sauce au choix       18€ 

La Noix d’Entrecôte +/-300g, Sauce au choix      21€ 

 Les Sauces au choix : Maroilles, Poivres ou Forestière 

 Supplément Sauce           2€ 

Steak haché 180g ou filet de poulet / Frites Fraîches 

+ 

1 jus de fruit au choix : Pomme, Ananas ou Orange 

+ 

1 part de gaufre au caramel beurre salé 

 

Le Ch’tiramisu à la chicorée et spéculoos       8€ 

Le Fondant au chocolat et sa boule de glace vanille     7€ 

Le Pain perdu brioché et sa boule de glace spéculoos     7€ 

La Gaufre de Bruxelles et son caramel beurre salé      6€ 

Café/Thé Gourmand  Part de Fondant, de Gaufre et de Pain perdu    8€/9€ 

L’Coupe du Mineur Glace spéculoos/vanille, Spéculoos émiettés, Crème anglaise et chantilly 8€ 

L’Nage de Sorbets Sorbet fraise, Citron et fruit de la passion arrosés de crème de Mûre  7€ 

L’Dame Blanche  Glace vanille, Chocolat chaud et Chantilly     8€ 

L’Irish Cream  Glace Vanille, Bailey’s 4cl, Café et Chantilly     10€ 


